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Ein Herz

Von
Kerstin Pfeiffer

NACKENHEIM - ,Bei ei-
nem Hofwechsel sollte man
Stil beweisen, meint Christian
Lorch. Und dazu gehore auch,
die Arbeit der Eltern zu achten.
Vor 15 Jahren ist der heute
32jdhrige Familienvater in das
elterliche Weingut Sans-Lorch
eingestiegen, das ihm heute zu
einem Drittel gehort. Doch die -
Keller- und Weinbergsarbeit
erledigt er immer noch zusam-
men mit seinem Vater, Giinter
Lorch. ,Meine Eltern wollten
das Heft nicht ganz aus der
Hand legen“, erklart Christian
Lorch verschmitzt. ,Wir arbei-
ten alle Hand in Hand.“

Zu ,wir“ gehort auch der in-
zwischen 75jdhrige GroRvater,
Otto Sans, der sich um den
Papierkram kiimmert. Er ist ge-
lernter Kaufmann. ,,Den kriegt
man aus dem Biiro gar nicht
mehr raus.“ Otto Sans hat das
Weingut, dem ursriinglich
noch eine Weinbergsartikel-
und Brennstoffhandlung ange-
gliedert war, aufgebaut.

Heutzutage ist es sehr selten
geworden, dal drei Generatio-
nen zusammen wohnen und

arbeiten. Auch im Weingut
Sans-Lorch ist das nicht immer
ganz so einfach, wie Christian

Lorch einrdumt. ,Manchmal
gibt es schon Spannungen.
Aber man hat immer das Ziel
vor Augen, den Betrieb auf-
rechtzuerhalten.“

Nach der Mittleren Reife an
Niersteiner Zuckmayer-Real-
schule begann Christian Lorch
zunichst eine Ausbildung zum
Winzer, deren praktische Teile
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fur dle Roten“

Christian Lorch bringt neue Rebsortenphilosophie ins elterliche Weingut

Vier Generationen auf einem Bild: Christian Lorch (hier mit Sohn
Niklas), sein Vater Glinter (r.) und Opa Otto Sans (l.) arbeiten

gemeinsam im Familien-Weingut.

er in einem Ockenheimer
Weingut absolvierte. Von dort
hat er seine ,Faible“ fiir Rot-
wein mitgebracht. Gleich nach
seinem Einstieg in das Weingut
setzte er gegen heftigen Wider-
stand des Vaters den Anbau
von Dornfelder und Portugie-
ser durch. Heute macht der
Rotwein etwa zehn Prozent
der Gesamtproduktion des
Weinguts aus. Neben diesen
Sorten baut Christian Lorch,
der inzwischen auch seine
Meisterpriifung abgelegt hat,
neuerdings auch Saint Laurent
an, eine - trotz ihres franzosi-
schen Namens - deutsche
Traube, die mit dem Spétbur-
gunder verwandt ist. Unlangst
wagt er sich mit der roten , Re-
gent“-Rebe auch auf das Ge-
biet der pilzresistenten Neu-
ziichtungen. Die Anpflanzung
hat sich angeboten, da der
Weinberg neben der Nacken-
heimer Anbaufldche liegt und
der Einsatz von Pilzgiften dort
nicht angebracht sei.

Das naRkalte Wetter dieses
Jahres bot Schimmelpilzen ge-
radezu ideale Bedingungen, er-
lautert Christian Lorch. ,0idi-
um und Peronospora bereiten
uns im Moment am meisten
Kopfzerbrechen®, erklédrt er,
,aber wir hoffen, die Sache in
den Griff zu bekommen.“ Was
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das Unkraut betrifft, sdhe es da
etwas besser aus. ,,Der rote Bo-
den hier in Nackenheim ist
schon fast kriminell, aber die-
ses Jahr kamen wir mit einem
Herbizideinsatz aus. Wir ren-
nen auch nicht jedem Brennes-
selchen hinterher.“ Das
,Schonheitsideal in punkto
Weinberge“ in den letzten Jah-
ren wandelte sich ebenfalls.
Aber auch in der Struktur der
Betriebe hat sich einiges gedn-
dert. Die meisten Weingiiter
seien von reinen Weinerzeu-
gungs- zu Dienstleistungsbe-
triecben geworden, erldautert
Christian Lorch. Die Familie
Sans-Lorch verkauft ihren
Wein nach wie vor zum Grol3-
teil ab Hof an Kunden aus dem
Rhein-Main-Gebiet. Seit 25
Jahren vermietet sie allerdings
auf Anfrage auch ihren Wein-
probierkeller fiir Familienfei-
ern und andere Festivitaten.
Vor kurzem erst wurde Chri-
stian Lorch zum neuen Zwei-
ten Vorsitzenden des Nacken-
heimer Bauern- und Winzer-
verbandes gewdhlt. In dieser
Funktion wird er alles daran-
setzten, die Nackenheimer
Winzer zu starkerem Zusam-
menhalt zu bewegen. , Boden-
heim ist in dieser Beziehung
doch stark unser Vorbild“,
rdumt er schmunzelnd ein.




